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Evasion en Touraine 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Du Lundi 8 Septembre au Mardi 9 Septembre 2025 

 
Lundi 08 septembre : Journée vendanges festif au château de Nitray   
 
De 05h45 à 06h15  Rendez-vous des participants à Mantes la Ville et départ pour la Touraine 
 
10h00  Arrivée au Château de Nitray 
 
Bâti sur la rive gauche du Cher, le Château de Nitray reste une demeure typique de la 
Renaissance, il a été reconstruit au XVIème siècle pour remplacer un Château plus ancien, 
datant probablement du XIIIème siècle. Il est essentiellement en pierre de tuffeau, à volutes 
retournées avec ses lucarnes et ses arabesques, caractéristique de la Renaissance.  
 
Vous serez accueilli par le Châtelain et son casse-croûte du vigneron  
 
Vous pourrez également participer à la cueillette du raisin (les sécateurs et bottes seront 
fournis), suivi d’une mise au pressoir et visite des chais et caves avec explication sur les 
vinifications.  
 
Vers 12h30, vous commencerez avec un apéritif & dégustation des vins du domaine  
 

MONDDIA FRANCE PARIS 
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Puis déjeuner convivial   
 
Exemple de Menu :  
   Apéritif du Château  
   Salade de gésiers  
   Volaille Tourangelle & légumes de saison 
   Plateau de fromages 
   Tarte Tourangelle  
   Café, Eau, Vins de la propriété  
 
Poursuivez cette journée avec une visite de la propriété, des commentaires sur la cour d’honneur, 
du pigeonnier royal et de la chapelle. Puis dans une salle de projection vous pourrez découvrir 
un film de 1937 sur les anciens métiers du tonnelier et du charron.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Vers 17h00, remise des diplômes « Sécateur d’Or » puis départ pour aller à votre hôtel à 
Amboise  
 
18h00  Installation dans votre Hôtel Novotel 4 à Amboise 
  Diner avec entrée, plat, dessert, (Vin rouge Touraine 1 bouteille pour 3 et café)  
                           Nuitée 
 
Mardi 09 septembre : Amboise 
 
Petit déjeuner à l’hôtel 
 
09h00  Départ en autocar direction le Clos Lucé  
 
Commencez la journée par une visite guidée costumée « Secrets de Mathurine » dans le Parc 
du Clos Lucé.  
Cuisinière de Léonard de Vinci, Mathurine vous accueille dans le parc du Château du Clos Lucé, 
sa dernière demeure. Témoin de l’histoire des dernières années de sa vie, elle présente l’homme, 
ses travaux et ses œuvres. Visite guidée d’une heure dans le parc 
 
Continuation de la visite libre de l’intérieur du château 
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11h45  Reprise de l’autocar 
 
12h00  Déjeuner traditionnel insolite dans une ambiance troglodyte 
 
A travers un cadre unique et convivial, venez déguster la fouée, une petite poche de pain au 
levain, cuite à la minute. Une spécialité tourangelle au goût unique. 
 
Exemple de menu :  
   Apéritif 
   Les fouées chaudes à volonté/ rillettes et sa salade  
   Ripaille de viandes du moment et les légumes du chaudron  
   Tarte chaude caramélisée au four à bois  
   ¼ de vin, café 
 
13h45  Reprise de l’autocar et direction Place Michel Debré à Amboise 
 
14h00  Visite de la cité historique d’Amboise à bord du petit train touristique    
 
Au départ de la place Michel Debré, partez à bord du petit train touristique pour découvrir la ville 
d’Amboise. Laissez-vous guider quelques minutes et admirez le Château Royal d’Amboise, les 
maisons troglodytiques ou encore le Clos Lucé et le domaine de Château Gaillard.  
 
Petit temps libre 
 
15h30  Reprise de l’autocar 
16h00  Balade commentée en bateau sur le Cher à la découverte du Château de 
Chenonceau  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Découvrez Chenonceau en bateau. A bord d’un bateau traditionnel, découvrez le Cher, une 
rivière sinueuse et romantique qui longe les coteaux couverts de forêts et de vignobles jusque 
sous les arches et au-delà du plus somptueux Château Renaissance.  
 
17h30  Reprise de l’autocar  
 
21h30  Arrivée à Mantes la Ville 
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Prix par personne :  
 

330,00 Euros (base de 40 à 53 personnes) 
355,00 Euros (base de 30 à 39 personnes) 

 
Ce prix comprend : 
 
Le transport en Autocar de Grand Tourisme (wc, clim, port USB, sièges inclinables, …) 
Les services d’une accompagnatrice  
L’entrée et la visite guidée du Château de Nitray, le casse-croûte du vigneron, la cueillette du 
raisin, la dégustation 
Le déjeuner du jour 1 (apéritif, entrée, plat, fromage, dessert, café, vin) 
Le diner du jour 1 (entrée, plat, dessert, vin et café) à l’hôtel 
1 nuit en base Chambre double à l’hôtel Novotel 4 
La visite guidée costumée du Parc du Clos Lucé  
La visite libre de l’intérieur du château 
Le déjeuner du jour 2 (apéritif, entrée, plat, dessert, ¼ vin, café) dans un restaurant troglodyte 
La visite de la cité historique d’Amboise en petit train touristique  
La balade commentée en bateau sur le Cher 
 
Ce prix ne comprend pas : 
 
Les assurances (10 euros par personne pour l’assurance annulation, assistance, rapatriement) 
La chambre single : 55 euros par personne et par nuit 
Les dépenses d’ordre personnelles 
Tout ce qui n’est pas mentionné dans « ce prix comprend » 
 
 
 
 
 
 
 

Prix communiqués sous réserve de disponibilités au moment de la réservation 
 


